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ACTA Nº 428 COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CLARITA SANTOS - 2023 

 

FECHA:  Cajicá, noviembre 29 de 2023. 

 

HORA:  02:00 p.m. – 03:00 p.m. 

 

LUGAR:  Comunidad de Cuidado Hogar Clarita Santos 

 

TEMA:  Condiciones del Establecimiento 

 

ASISTENTES: Sor Ana Inés Rincón Barbosa – Coordinadora Centro Comunidad de Cuidado 

 Yamile Andrea Viana Osorio – Nutricionista Dietista 

 

ORDEN DEL DÍA: 

 

1. Objetivo de la actividad. 

2. Introducción de la actividad. 

3. Capacitación condiciones del establecimiento 

4. Materiales a utilizar en la socialización. 

5. Compromisos. 

6. Anexos. 

 

DESARROLLO: 

 

1. Objetivo: 

Desarrollar un espacio educativo dirigido a los manipuladores de alimentos, en 

los principios básicos para las prácticas de BPM, indispensables para el 

adecuado funcionamiento de un servicio de alimentos. 

. 

 

2. Introducción: 

Un establecimiento donde se preparan alimentos debe tener determinadas 

condiciones que aseguren la inocuidad de los mismos. Las Buenas Prácticas 

de Manufactura definen los criterios de diseño y funcionamiento de los 

establecimientos, en cuanto a su estructura e higiene. Dependiendo del 

proceso productivo, si no es posible la separación física de las zonas del 

establecimiento, se podría hacer una división funcional. Por ejemplo 
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manipulando en tiempos distintos materias primas crudas y alimentos listos 

para el consumo, previa limpieza y desinfección 

.  

3. Capacitación condiciones del establecimiento. 

 

- Ubicación del local de preparación: El lugar donde se preparan los alimentos 
debe estar alejado de los depósitos de basura, corrientes de aguas residuales, y 
otras fuentes de contaminación.  
 

- Materiales de construcción: Todo material utilizado en pisos, paredes y techos, 
donde se preparan alimentos, debe ser liso, impermeable y de fácil limpieza y 
desinfección. Las estructuras deben permitir el fácil acceso para estas tareas. 

 
- Diseño de las instalaciones: Es muy importante que estén separadas las zonas 

del establecimiento de acuerdo a los procesos que se lleven a cabo, separando 
zonas sucias de limpias, con flujos sin entrecruzamientos. 

 
- Iluminación: Es importante contar con una buena iluminación, ya que nos facilitará 

la tarea. Para evitar que caigan vidrios sobre los alimentos en caso de rotura de las 
lámparas, las mismas deben tener protección. 

 
- Ventilación: La buena ventilación ayuda a controlar la temperatura interna, así 

como el polvo, humo y vapor excesivos, pero su diseño debe evitar que haya 
corrientes de aire desde áreas sucias hacia áreas limpias. Utiliza los extractores de 
humo o vapor. Las puertas y ventanas deben tener vidrios y protecciones tipo 
mosquiteros para prevenir la entrada de polvo, insectos y otras plagas. 

 
- Higiene: Todos los utensilios, los equipos y los edificios deben mantenerse en buen 

estado higiénico, de conservación y de funcionamiento. 
 

4. Materiales a utilizar: 

Espacio para el desarrollo de la actividad, información, planilla de asistencia. 
 
 

5. Compromisos: 
 

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Realizar socialización mensual en Buenas 
Prácticas de Manufactura 

Nutricionista 11/2023 

 
Convocatoria: Se realiza convocatoria para el mes de diciembre. 

 



 
 

FOR-GD-002 
Página 3 de 4 

 

 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 
Apellidos 

 Cargo o Tipo de 
vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Yamile Andrea Viana 
Osorio 

 

Nutricionista 

 
Hogar Clarita Santos 

Cajicá 

 

 

Sor Ana Inés Rincón 
Barbosa 

 
Coordinadora 

 Hogar Clarita Santos 
Cajicá 

 

 

 

Elaboró: 

Yamile Andrea Viana Osorio 

Nutricionista Dietista  

MND 03259 
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Anexos: Listado de asistencia, evidencia fotográfica, pretest y postest.  
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